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kekseliciisuujilic, kauhallines rohkeulfa.

Nain syntyi Linkosuon ainutlaatuinen tarina
Ja suomalaisten rakastetuimmat maut.

Linkosuo on yli 85 vuotta toiminut perheyritys, joka sai alkunsa Leipomo Emmauksesta,
jonka Aarne ja Elsa Linkosuo perustivat tamperelaisen hotellin vaatimattomalle sisapihalle
vuonna 1936.

Tuotantokeittiomme ja konditoriamme tuottaa ketterasti tuotteita niin pieneen kuin isoonkin
tarpeeseen. Mikali tasta kuvastostamme ei |8ydy tarpeisiinne vastaavaa tuotetta, otamme

mielellamme tiedusteluita vastaan myos kuvaston ulkopuolisista tuotteista.
Katsotaan yhdess3, miten voimme palvella juuri teitd!

Tilaukset ja tuotetiedustelut:

horeca®@linkosuo.fi
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Myynti- ja markkinointipaallikko Asiakkuuspaallikko
Heidi Saarinen Suvi Rossa

p. 050 5411792 p. 040 7014408
heidi.saarinen@linkosuo.fi suvi.rossa®@linkosuo.fi




Tusleryhmii

Tuotantokeittiomme ja konditoriamme valmistaa puolivalmisteita ja valmiita tuotteita
helpottamaan keittiosi arkea.

LEIPARUOKA

PAKATTU LEIPARUOKA SAMPYLAT JA PATONGIT AVOLEIVAT

COCKTAIL-PALAT

PIENET MAKEAT PIENET SUOLAISET
e
KONDITORIA
i PULLAT, VIINERIT,
TAYTEKAKUT LEVYKAKUT TORTUT, MUFFINSSIT
MAKEAT .
PIRAAT VOILEIPAKAKUT
RUOKATUOTTEET
LELSREEY KASTIKKEET SALAATIT
(Peruna- ja juustogratiinit)
K
L AATIKKORUOAT KUUMA & KYLMA LOUNAS ~ PAKATTUANNOSLOUNAS -
(GN) (Keitto, salaatti, laatikko, el
(GN) >alaat
valmisateria yms.) %
SUOLAISET PAISTOSLEVYT
JA PYOREAT PAISTOKSET
VALIPALATUOTTEET
SMOOTHIET VANUKKAAT PATUKAT
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Indohineisto Tuslekehillimisté

Me Linkosuolla uskomme uudistumiseen seka innostuneella asenteella tekemiseen.

Vaikka historiamme alalla onkin pitkd, emme silti halua unohtaa niita periaatteita, jotka ovat toimineet kulma-
kivinmme alusta asti: Luovuus ja innovatiivisuus ovat vahvuuksiamme, jotka nakyvat halussamme uudistua

ja kehittda toimintaamme eteenpain. Teemme tuotteemme kasitydna Kangasalla ja toteutamme
mielellamme myds isompien sarjojen toistoa.

Laatu, ulkondkd ja maku ovat ykkdsprioriteettejamme ja niita vaalimme, oli sarja sitten iso tai pieni.

Tuoteohjelman vuosikello

Tuotekehitysprosessin tavoitteena on muuntaa
tuoteidea valmiiksi tuotteeksi. Systemaattisen
prosessin aikana luodaan uusia tai
parannetaan olemassa olevia tuotteita.

Tuoteohjelman jaksotuksella jaamme vuoden
kolmeen kehityssykliin, jonka avulla
varmistetaan kettera tapa vastata asiakkaiden
tarpeisiin ja sesonkeihin.

Hyodynnamme kehityksessa laajasti
asiakaspalautetta ja kuluttajatutkimuksia.

Tuoteohjelman resurssit

Linkosuon (Kahvila Oy & Leipomo Oy)
tuotekehitystiimiin kuuluu 5 tuotekehityksen
ammattilaista.

Teemme tuotekehitysta useaan eri tuoteryhmaan.

Vi

Linkosuon lahes 90-vuotisen historian aikana
uusien tuotteiden merkitys on aina ollut
strategisena keskiona.

Tasta kertovat useat eri lanseeraukset, joita Linkosuo
on tuonut ensimmaisena kuluttajien saataville.

Naista esimerkkina pizzat, halkaistut ruispalaleivat
(70-luku) ja ruissipsit (2010-luku).
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Lisaksi hyddynnamme nykypaivan
tekemiseen Linkosuon pitk&a osaamisen
perintda ja historiaa.

JAKSO 3: JAKSO 1:
SYYSKAUSI TALVIKAUSI

syyskuu-joulukuu tammikuu-huhtikuu

Tuotekehittamista ohjaa

s

-Asiakastarve ja -mieltymykset

-Asiakkaalle lisdarvoa tuovat tuote- ja palveluratkaisut
-Yrityksen brandi ja konseptit

-Trendit ja ruokakulttuuri

-Sesongit ja vuodenaika

-Korkealaatuiset kotimaiset raaka-aineet ja laatu
-Henkilostomme palaute ja ideat
-Vastuullisuusohjelma







Suklaa-mansikka Naked Cake

Mehevan suklaakakkupohjan valissd maistuu aito mansikka-,
seka suklaamousse. Koristeena tuoreita marjoja

seka macaronseja.

10 heng. / 15 heng. / 25 heng.
Sailyvyys: Valmistuspaiva + 3
Laktoositon

Kinuskikakku

Perinteinen ja suosittu kinuskimoussella taytetty kakkumme
kermareunalla

ja kinuskipinnalla.

8 heng. /12 heng. / 20 heng.
Sailyvyyys: Valmistuspaiva + 3
Laktoositon

Sacherkakku
Aito sacherpohja, valissa tayteldinen suklaakerma ja
aprikoosihillo. Runsas suklaakuorrutus.

8 heng.
Sailyvyys: valmistuspaiva + 5
Laktoositon

Suklaa-paarynakakku
Meheva suklainen kakku, taytteena
konjakilla maustettua suklaakermaa,
paarynaa ja vadelmaa.

8 heng. /12 heng. / 20 heng.
Sailyvyys: valmistuspaiva + 3
Gluteeniton, Laktoositon

Mansikkakakku

Perinteinen ja suosittu! Kermaisella mansikka-
moussella tiytetty kakku, jonka pinnalla nayttava
kerros kesaistd mansikkaa.

8 heng./ 12 heng. / 20 heng.
Sailyvyys: valmistuspaiva + 3
Laktoositon

Minttu-suklaakakku

Suklaiseen kakkupohjaan yhdistyy ihanan
minttuinen suklaavaahto. Kakku on kuorrutet-
tu konditorian omalla minttu-voikreemilla.

8 heng.
Sailyvyys: Valmistuspaiva + 3
Laktoositon




Britakakku

Vaihtuva kausimaku: Puolukka-vanilja tai mansikka-sitruuna
10 heng.

Sailyvyys: valmistuspaiva + 3

Gluteeniton, laktoositon.

Saatavilla my6s ilman koristeita pakasteaihional!

Vadelma-juustopiirakka
8 heng.

Sailyvyys: valmistuspaiva + 3
Gluteeniton, laktoositon.

Sitruuna-juustopiirakka (kausimaku)
8 heng.

Sailyvyys: valmistuspaiva + 3

Gluteeniton, laktoositon.

Kahvikakut ja kilopitko

Vaihtuva kuivakakku: Kanelikakku / Tiikerikakku
Sailyvyys: valmistuspaiva + 7
Laktoositon

Kilopitko

5009

Sailyvyys: valmistuspaiva + 5
Kananmunaton, Laktoositon

Levykakut

Makeat ja riittoisat kakut isommalle ryhmalle.

Mansikka

30 heng. / 50 heng.
Sailyvyys: valmistuspaiva + 3
Laktoositon

Suklaa-mansikka Naked Cake
60 heng.

Sailyvyys: valmistuspaiva + 3
Laktoositon

Voileipdkakut

Perinteiset ja herkulliset Linkosuon klassikot.

Kinkku

12 heng. / 25 heng.
Sailyvyys: valmistuspaiva + 3
Laktoositon

Savulohi

12 heng. / 25 heng.
Sailyvyys: valmistuspaiva + 2
Laktoositon

Kasvis

12 heng.

Sailyvyys: valmistuspaiva + 3
Laktoositon




Piirakat

Rocky Road

ME: 1levy (n. 20-24 palaa)
Sailyvyys: valmistuspaiva + 7
Gluteeniton

Kausipiirakka

Kausittain vaihtuvat maut:

Omena, mansikka-raparperi, mustikka
ME: 1levy (n. 15-20 palaa)

Sailyvyys: valmistuspaiva + 4
Laktoositon

Porkkanalevypiirakka

ME: 1levy (n. 15-20 palaa)
Sailyvyys: valmistuspaiva +4
Laktoositon

Suolakinuskibrownie

ME: 1levy (n. 15-20 palaa)
Sailyvyys: valmistuspaiva + 4 vrk
Laktoositon

Milanon leivat

Mozzarella-tomaatti

ME: 5 kpl

Annoskoko: 190 g

Sailyvyys: valmistuspaiva + 2
Laktoositon

Kalkkuna-Aura®

ME: 5 kpl

Annoskoko: 215 g

Sailyvyys: valmistuspaiva + 2
Laktoositon




Kinkku-juusto

ME: 5 kpl

Annoskoko: 185 g

Sailyvyys: valmistuspaiva + 2
Laktoositon

Valimeren leivat

Mozzarella

ME: 10 kpl

Annoskoko: n.60 g
Sailyvyys: valmistuspaiva + 2
Laktoositon

Kinkku

ME: 10 kpl

Annoskoko: n. 60 g
Sailyvyys: valmistuspaiva + 2
Maidoton

Kasvis

ME: 10 kpl

Annoskoko: n.60 g
Sailyvyys: valmistuspaiva + 2
Maidoton

Sopii kasvisruokavalioon.

Kana

ME: 10 kpl

Annoskoko: n. 60 g
Sailyvyys: valmistuspaiva + 2
Maidoton

Ruisleivat

Kinkku-juusto

ME: 5 kpl

Annoskoko: 155 g

Sailyvyys: valmistuspaiva + 2
Laktoositon




ARTESAANILEIVAT

Salami-mozzarella

ME: 1kpl (n. 6-8 heng.)
Sailyvyys: valmistuspaiva + 2
Laktoositon

Caesar-kana

ME: 1kpl (n. 6-8 heng.)
Sailyvyys: valmistuspaiva + 2
Laktoositon

Gluteenittomat leivat

Kinkku-juusto

ME: 1 kpl

Sailyvyys: valmistuspaiva + 1
Gluteeniton, Laktoositon
Saatavilla maidottomana.

Kasvistidyte

ME: 1 kpl

Sailyvyys: valmistuspaiva + 1
Gluteeniton, Vegaaninen

Patongit

Nyhtopossu

ME: 5 kpl

Annoskoko: 200 g

Sailyvyys: valmistuspaiva + 3
Laktoositon

Kinkku-juusto

ME: 5 kpl

Annoskoko: 185 g

Sailyvyys: valmistuspaiva + 3
Laktoositon




Pakatut rahkat

Mansikka / Vaihtuva kausimaku

Annoskoko: 150 g

ME: 10 kpl

Sailyvyys: valmistuspaiva + 3
Gluteeniton, Laktoositon

Chiavanukkaat

Mango (Kausimaku)
Annoskoko: 150 g tai 200 g
ME: 10 kpl

Sailyvyys: Valmistuspaiva + 3
Gluteeniton, Laktoositon

Mustikka (Kausimaku)
Annoskoko: 150 g tai 200 g
ME: 10 kpl

Sailyvyys: Valmistuspaiva + 3
Gluteeniton, Laktoositon

Smoothiet

Mustikka-Vadelma (Kausimaku)

ME: 1litra
Sailyvyys: valmistuspaiva + 3
Laktoositon

Fruitie (Kausimaku)
Ananas-mango-inkivaari

ME: 1litra

Sailyvyys: valmistuspaiva + 3
Vegaaninen



Runebergin tortut

Irtona tai 2 kpl rasioina

ME: 10 kpl tai 5 rasiaa
Sailyvyys: valmistuspaiva + 4
Vahanlaktoosinen

Mustikkamuffinssi valkosuklaakuorrute

Irtona

ME: 10 kpl

Sailyvyys: valmistuspaiva +3
Gluteeniton

2 kpl / paketti

ME: 5 rasiaa

Sailyvyys: valmistuspaiva +3
Gluteeniton

Viinerit

Vaniljaviineri
ME: 10 kpl
Laktoositon

Kausiviineri
ME: 10 kpl
Laktoositon

Voisilmapulla

Voisilméapulla
ME: 10 kpl
Laktoositon

Laskiaispulla

Laskiaispulla

Irtona tai 2 kpl rasioissa
Mansikka- tai mantelitayte
ME: 10 kpl tai 5 rasiaa
Sailyvyys: valmistuspaiva + 1




Suolaiset pyoreat paistokset

Kinkkupaistos

ME: kpl

Sailyvyys: valmistuspaiva + 3
Laktoositon

Juusto-pinaattipaistos

ME: kpl

Sailyvyys: valmistuspaiva + 3
Gluteeniton, Laktoositon
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Lohipaistos

ME: kpl

Sailyvyys: valmistuspaiva + 3
Laktoositon

Paistoslevyt

Kinkku
ME: 1levy, josta saa leikattua 30 isoa palaa / 60
pienta palaa.

Sailyvyys: valmistuspaiva + 3

Laktoositon

Juusto-pinaatti

ME: 1levy, josta saa leikattua 30 isoa palaa / 60
pienta palaa.

Sailyvyys: valmistuspaiva + 3

Laktoositon

Lohi

ME: 1levy, josta saa leikattua 30 isoa palaa / 60
pienta palaa.

Sailyvyys: valmistuspaiva + 3

Laktoositon
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Makeat Cocktailpalat

Vadelma-Konjakki-Suklaakuppi

Annoskoko: n. 16 g

ME: 30 kpl

Sailyvyys: valmistuspaiva + 2
Laktoositon

Mini Keylimepie
Annoskoko: n. 24 g

ME: 30 kpl

Sailyvyys: valmistuspaiva + 2
Vahalaktoosinen

Puolukka-tuorejuustokuppi
Annoskoko: n. 33 g

ME: 30 kpl

Sailyvyys: valmistuspaiva + 2
Vahalaktoosinen




Ruisnapit

Savulohi

ME: 20 kpl

Sailyvyys: valmistuspaiva + 1
Laktoositon

Aurajuusto

ME: 20 kpl

Sailyvyys: valmistuspaiva + 1
Laktoositon

Gratinoitu vuohenjuusto
ME: 20 kpl

Sailyvyys: valmistuspaiva + 1
Vahalaktoosinen

Suolaiset Cocktailpalat

Miniquiche sieni
Annoskoko: n. 34 g

ME: 30 kpl

Sailyvyys: valmistuspaiva + 2
Vahalaktoosinen

Miniquiche Juusto-pinaatti
Annoskoko: n. 34 g

ME: 30 kpl
Sailyvyys: valmistuspaiva + 2
Vahalaktoosinen




Keendi exilyisruskavalislusiieisia

Mustikkamuffinssi valkosuklaakuorrute

Irtona

ME: 10 kpl

Sailyvyys: Valmistuspaiva +3
Gluteeniton

2 kpl / paketti

ME: 5 rasiaa

Sailyvyys: Valmistuspaiva +3
Gluteeniton

Suklaa-paarynakakku

8 heng. /12 heng. / 20 heng.
Sailyvyys: valmistuspaiva + 3 vrk

Gluteeniton, Laktoositon

Rocky Road

ME: 24 palaa
Sailyvyys: Valmistuspaiva +7
Gluteeniton

Gluteenittomat leivat

Kinkku

ME: 1 kpl

Sailyvyys: valmistuspaiva +1
Gluteeniton, Maidoton

Vegetiyte

ME: 1 kpl

Sailyvyys: valmistuspaiva +1
Gluteeniton, Vegaaninen

Juusto-pinaattipaistos

ME: 1 kpl
Sailyvyys: Valmistuspaiva + 3
Gluteeniton, Laktoositon

Chiavanukkaat

Mango

ME: 1kg

Sailyvyys: Valmistuspaiva +2
Gluteeniton, Laktoositon

Mustikka (Kausimaku)
Annoskoko: 150 g tai 200 g
ME: 10 kpl

Sailyvyys: Valmistuspaiva + 3
Gluteeniton, Laktoositon

Smoothiet

Fruitie

ME: 1litra

Sailyvyys: valmistuspaiva +3
Vegaaninen

Pakatut rahkat

Mansikka / Vaihtuva kausimaku
Annoskoko 150 g

ME: 10 kpl

Sailyvyys: valmistuspaiva + 3
Gluteeniton, Laktoositon




Pakasteluslieel

Jyvatoastit

Kinkku & Cheddar
Annoskoko: 190 g

ME: 30 kpl

Sailyvyys: valmistuspaiva + 30

Vuohenjuusto

Annoskoko: 160 g

ME: 30 kpl

Sailyvyys: valmistuspaiva + 30
Vahalaktoosinen

Kana-caesar

Annoskoko: 190 g

ME: 30 kpl

Sailyvyys: valmistuspaiva + 30
Vahalaktoosinen

Seitan

Annoskoko: 190 g

ME: 15 kpl

Sailyvyys: valmistuspaiva + 30
Vegaaninen

Palakakut

Britakakku puolukka-vanilja pakasteaihio
8-10 hlo

Sailyvyys: valmistuspaiva + 45

Gluteeniton, Laktoositon

Vadelmakakkulevy

ME: 20 palaa

Sailyvyys: valmistuspaiva + 45
Gluteeniton, Vegaaninen

Leivonnaiset

Mustikkamuffinssi, valkosuklaakuorrute
ME: 10 kpl

Sailyvyys: valmistuspaiva + 45

Gluteeniton

Piirakat

Mustikkapiirakka

ME: 1levy (n. 15-20 palaa)
Sailyvyys: valmistuspaiva + 45
Maidoton

Omenapiirakka

ME: 1levy (n. 15-20 palaa)
Sailyvyys: valmistuspaiva + 45
Maidoton

Vadelma-juustopiirakka

8 heng.

Sailyvyys: valmistuspaiva + 45
Gluteeniton, Laktoositon
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Suloiset Cocktail-voileipakakut hurmaavat juhlapoydissa. Voit valmistaa kakut jo
edellisena iltana. Reseptista tulee n. 10 kpl leivoksia.

Valmistusaika: 40 min + 2 h hyydyttdminen

Ainekset

Vainamoisen kaura- tai ruisnappeja
40 g voita sulatettuna

2 kpl kevatsipuleita

200 g piparjuurituorejuustoa tai tillituorejuustoa
2 kpl liivatelehtia

puolikkaan sitruunan mehu

120 g kylmasavulohta

200 g turkkilaista jogurttia

1/2 tl suolaa

1rkl tuoretta tillia

1/2 tl mustapippurirouhetta

Koristeluun

Kylméasavulohta
Herneenversoja
Méatia

Tuoreita yrtteja

Ohje

Vuoiksi kayvat esimerkiksi pienet irtopohjaiset leivosvuoat.
Vainamaoisen napin halkaisija on n. 5cm, joten vuoan olisi hyva
olla samankokoinen.

Valmista ensin tayte. Laita liivatelehdet likoamaan kylmaan
veteen. Hienonna kevatsipuli ja kylmasavulohi pienemmaksi.

Kuumenna sitruunamehu ja lisaa liotetut liivatelehdet siihen.
Sekoita loput tytteen ainekset kevatsipulin ja lohen kanssa.
Lisaa sekaan myos jadhtynyt sitruunanmehu ja liivate.

Annostele taytettd makusi mukaan vuokiin. Hyva maara voisi
olla noin 4 cm.
Anna hyytya vahintaan 2 tunnin ajan tai kunnes tayte on kun-
nolla hyytynyt.

Kostuta tai dippaa kauranappi voisulaan. Aseta hyydytetyn
taytteen paalle ja anna tekeytya jadkaapissa vield vahintaan
noin tunti. Kumoa cocktail-voileipakakut varovasti vuoistaan
ja koristele esimerkiksi kylmasavulohella, herneenversoilla ja
tuoreilla yrteilla.
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